Tutte le immagini mostrate sono solo a scopo illustrativo. Il presente prodotto pud variare a causa del suo miglioramento.

ROSSINI ICE
MAGNUM 1,51

Bevanda Aromatizzata a base di vino

CLASSIFICATIONE: Cocktail frizzante
UVLE: 100% italiane a bacca bianca
ALCOOL: 7%

COLORE: Rosso ciliegia opalescente*

PROFUMO: Fruttato con una spiccata nota di fragola e
puntaagrumata

GUSTO: Dolce, pieno, ma senza risultare stucchevole
TEMPERATURA DI SERVIZIO : 4-6°C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Perfetto da bere come
aperitivo, servito ben freddo con ghiaccio. E’ una
bevanda rinfrescante e si abbina bene a qualsiasi

antipasto, risultando gradevole anche a fine pasto se
accompagnato da frutta o dolci a base di frutta

*ottenuto solo con elementi naturali, senza I'utilizzo di
agenti sintetici.
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Tutte le immagini mostrate sono solo a scopo illustrativo. Il presente prodotto pud variare a causa del suo miglioramento.

ROSSINI ICE
MAGNUM 1,51

Flavored Drink wine based

CLASSIFICATION: Sparkling cocktail
GRAPES: 100% Italian white grapes
ALCOHOL: 7%

COLOR: Opalescence cherry red

PERFUME: Very fruity with a strong strawberry note and
a hint of citrus

TASTE: Sweet and fruity

VINIFICATION: Vinified in white with soft pressing and
fermentation in stainless steel tanks at constant
temperature

TEMPERATURE: 6-8°C

GASTRONOMIC PAIRINGS: : Excellent as an aperitif to
be enjoyed chilled or with ice. It goes well with fruit or
fruit-based desserts
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Las imagenes mostradas son solo con fines ilustrativos. El producto real puede variar debido a mejoras en el producto.

ROSSINI ICE
MAGNUM 1,51

Bebida aromatizada a base de vino

CLASIFICACION: Coctel espumoso
UVAS: 100% italianas con uvas
GRADO ALCOHOLICO: 7%
COLOR: Rojo cereza opalescente

PERFUME: Muy afrutado con una fuerte nota de fresa,
pero con un toque citrico

SABOR: Dulce y afrutado

VINIFICACION: Vinificado en blanco con un suave
estrujado y fermentacion en depositos de acero
inoxidable a temperatura constante.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 6-8°C

MARIDAJES GASTRONOMICOS: FExcelente como
aperitivo, disfrutado frio o con hielo. Combina bien
con frutas o postres a base de frutas
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