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Cocktail aromatizzato a base di vino
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MIMOSA ICE
CAMOUFLAGE

CLASSIFICATIONE: Cocktail frizzante

UVE: 100% italiane a bacca bianca

ALCOOL: 5%

COLORE:Giallo intenso

PROFUMO: Aroma fruttato con una forte nota di
arancia bionda, accompagnato da delicate note vinose

GUSTO:Delicato, dolce, armonico e fresco

TEMPERATURADI SERVIZIO : 4-8°C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Perfetto da gustare
come aperitivo, servito freddo con una fetta d'arancia, è
una bevanda rinfrescante, particolarmente indicata per
l'estate. Un accompagnamento ideale per tapas e
aperitivi a base di formaggi freschi
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MIMOSA ICE
CAMOUFLAGE

CLASSIFICATION: Wine based sparkling cocktail

GRAPES: 100% premium Italian white grapes

ALCOHOL: 5%

COLOR: Deep yellow

PERFUME: Fruity aroma with a strong note of blond
orange, accompanied by delicate vinous notes

TASTE: Delicate, sweet, well-balanced, and fresh

VINIFICATION: White vinification with soft pressing
and fermentation in stainless steel tanks at a constant
temperature

SERVICE TEMPERATURE: 6-8°C

GASTRONOMIC PAIRINGS: Perfect to be enjoyed as an
aperitif, served chilled with a slice of orange, it is a
refreshing beverage, particularly suited for the
summer. An ideal accompaniment for tapas and fresh
cheese-based aperitifs
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Flavored Drinkwine based
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MIMOSA ICE
CAMOUFLAGE
Bebida aromatizada a base de vino
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CLASIFICACIÓN: Cóctel espumoso

UVAS: 100% italianas con uvas

GRADOALCOHÓLICO: 5%

COLOR: Amarillo intenso

PERFUME: Aroma afrutado con una fuerte nota de
Naranja Rubia, acompañado de delicadas notas vinosas

SABOR:Delicado, dulce, armónico y fresco

VINIFICACIÓN: Vinificado en blanco con un suave
estrujado y fermentación en depósitos de acero
inoxidable a temperatura constante

TEMPERATURADE SERVICIO: 6-8°C

MARIDAJES GASTRONÓMICOS: Perfecto para tomar
como aperitivo, servido frío con una rodaja de naranja,
es una bebida refrescante, especialmente para el
verano. Un acompañamiento ideal para tapas y
aperitivos a base de quesos frescos


