Tutte le immagini mostrate sono solo a scopo illustrativo. Il presente prodotto pud variare a causa del suo miglioramento.

BELLINI ICE

Bevanda Aromatizzata a base di vino

CLASSIFICATIONE: Cocktail frizzante

UVLE: 100% italiane a bacca bianca

ALCOOL: 7%

COLORE: Rosato chiaro*

PROFUMO: Piacevole sentore di pesca e fiori
GUSTO: Dolce e delicato

TEMPERATURA DI SERVIZIO : 4-6°C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Perfetto da bere come
aperitivo, servito ben freddo con ghiaccio. E’ una
bevanda rinfrescante e si abbina bene come digestivo a
fine pasto o accompagnato da dolci

*ottenuto solo con elementi naturali, senza I'utilizzo di
agenti sintetici.
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Tutte le immagini mostrate sono solo a scopo illustrativo. Il presente prodotto pud variare a causa del suo miglioramento.

BELLINI ICE

Flavored Drink wine based

CLASSIFICATION: Sparkling cocktail
GRAPES: 100% Italian white grapes
ALCOHOL: 7%

COLOR: Light opalescent pink

PERFUME: Fresh, floral, with typical notes of peach and
sparkling wine

TASTE: Sweet and delicate, with fresh and fragrant notes

VINIFICATION: Vinified in white with soft pressing and
fermentation in stainless steel tanks at constant
temperature

TEMPERATURE: 6-8°C

GASTRONOMIC PAIRINGS: It is perfect as an aperitif to
be enjoyed very fresh or with ice. It also goes well with
desserts and at the end of a meal
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Las imagenes mostradas son solo con fines ilustrativos. El producto real puede variar debido a mejoras en el producto.

BELLINI ICE

Bebida aromatizada a base de vino

CLASIFICACION: Coctel espumoso
UVAS: 100% italianas con uvas
GRADO ALCOHOLICO: 7%
COLOR: Rosa opalescente claro

PERFUME: Fresco, floral, con notas tipicas de melocoton
y Vino espumoso

SABOR: Dulce y delicado, con notas frescas y [ragantes

VINIFICACION: Vinificado en blanco con un suave
estrujado y fermentacion en depodsitos de acero
inoxidable a temperatura constante

TEMPERATURA DE SERVICIO: 6-8°C

MARIDAJES GASTRONOMICOS: Es perfecto como
aperitivo para disfrutar muy frio o con hielo. También va
bien con postresy al final de una comida
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