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CLASSIFICAZIONE: Vino rosso

UVE: Uve rosse italiane premium (blend di Merlot,
Sangiovese, Cabernet e altre uve rosse in percentuale
diversa a seconda dell'annata)

ALCOOL: 12,5%

LATTINA: 250 ml

COLORE: Rosso brillante con riflessi rubini

PROFUMO: Fresco e fruttato dove note fruttate di frutti
rossi si legano a sentori floreali

GUSTO: Secco, tranquillo, piacevolmente morbido con corpo
ben equilibrato che evidenzia sentori di frutta tropicale
matura

VINIFICAZIONE: Vinificato in rosso con pigiatura soffice e
fermentazione in vasche di acciaio inox a temperatura
costante. L'invecchiamento avviene parte in vasche d'acciaio
e parte in grandi botti di rovere

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10 - 12°C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Buon abbinamento con
tutti i comuni piatti di carne, formaggi stagionati e di media
stagionatura

CHILL
FAST

100%
RECYCLABLE

FOR 2 STD 
DRINKS

TRANSPORTABLE
FOR ON THE GO

Seguici suTu
tt

e 
le

 im
m

ag
in

i m
os

tr
at

e 
so

no
 so

lo
 a

 sc
op

o 
ill

us
tr

at
iv

o.
 Il

 p
re

se
nt

e 
pr

od
ot

to
 p

uò
 v

ar
ia

re
 a

 c
au

sa
 d

el
 su

o 
m

ig
lio

ra
m

en
to

.



www.giacobazzivini.com 

CLASSIFICATION: Red wine

GRAPES: Italian premium red grapes (blend of Merlot, 
Sangiovese, Cabernet and other red grapes in different 
percentage depending to the vintage)

ALCOHOL: 12,5%

ALUMINIUM CAN: 250 ml

COLOR: Bright red with ruby reflections

PERFUME: Crisp and fruity where fruity notes of red berries 
are linked to floral scents

TASTE: Dry, still, pleasantly smooth with well-balanced body 
highlighting ripe tropical fruity overtones

VINITIFICATION: Vinified in red with a soft crushing and 
fermentation in stainless steel tanks under constant 
temperature. Aging takes places partially in steel tanks and 
part in big oak barrels

SERVICE TEMPERATURE: 10 - 12°C

GASTRONOMIC PAIRINGS: A good combination to all 
common meat dishes, old and middle aged cheeses
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CLASIFICACIÓN: Vino tinto

UVAS: Uvas tintas premium italianas (mezcla de Merlot,
Sangiovese, Cabernet y otras uvas tintas en diferentes
porcentajes según la añada)

GRADO ALCOHÓLICO: 12,5%

LATA DE ALUMINIO: 250 ml

COLOR: Rojo brillante con reflejos rubí

PERFUME: Crujiente y afrutado donde las notas frutales de
frutos rojos se unen a aromas florales

SABOR: Seco, tranquilo, agradablemente suave con un cuerpo
bien equilibrado que resalta matices afrutados tropicales
maduros

VINITIFICACIÓN: Vinificado en tinto con un suave estrujado y
fermentación en depósitos de acero inoxidable a temperatura
constante. La crianza se realiza en parte en depósitos de
acero y parte en grandes barricas de roble

TEMPERATURA DE SERVICIO: 10 - 12°C

MARIDAJES GASTRONÓMICOS: Una buena combinación con
todos los platos de carne comunes, quesos viejos y medianos
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