
CLASSIFICAZIONE: Succo d'uva

UVE: uve rosse 100% italiane

Senza Alcohol

COLORE: Rosso porpora

PROFUMO: Fruttato, fresco, tipicamente aromatico

GUSTO: Ben equilibrato, piacevolmente dolce e vellutato

METODO DI PRODUZIONE: Pressatura soffice, sgrondo,
raffreddamento e pulizia del mosto, stoccaggio del mosto
in serbatoi sterili

TEMPERATURADI SERVIZIO: 6-8 °C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI:Da gustare ben freddo,
ottimo con pasticcini al cioccolato

www.giacobazzivini.com 

Frizzante Dolce

Rosso

GRAPE JUICE

Seguici suTu
tt

e 
le

 im
m

ag
in

i m
os

tr
at

e 
so

no
 s

ol
o 

a 
sc

op
o 

ill
us

tr
at

iv
o.

 Il
 p

re
se

nt
e 

pr
od

ot
to

 p
uò

 v
ar

ia
re

 a
 c

au
sa

 d
el

 s
uo

 m
ig

lio
ra

m
en

to
.



CLASSIFICATION:Grape juice

GRAPES: 100% Italian red grapes

ALCOHOL: Free

COLOR: Purple red

PERFUME: Fruity, fresh, tipically aromatic

TASTE:Well-balanced, pleasantly sweet and velvety

PRODUCTION METHOD: Smooth crush, draining,
cooling and cleaning of the must, storage of must in
sterile tanks

SERVICE TEMPERATURE: 6-8 °C

GASTRONOMIC PAIRINGS: Enjoy well chilled with
chocolate pastries

www.giacobazzivini.com 

Semi-Sparkling Sweet

Red

GRAPE JUICE
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CLASIFICACIÓN: Jugo de uva

UVAS: 100% uvas tintas italianas

ALCOHOL: sin alcohol

COLOR: Rojo púrpura

PERFUME: Afrutado, fresco, típicamente aromático

SABOR: Equilibrado, agradablemente dulce y
aterciopelado

MÉTODO DE PRODUCCIÓN: Trituración suave,
escurrido, enfriamiento y limpieza del mosto,
almacenamiento delmosto en tanques estériles

TEMPERATURADE SERVICIO: 6-8 °C

MARIDAJES GASTRONÓMICOS: Disfrutar bien
fríos con bollería de chocolate

www.giacobazzivini.com 

Dulce Espumoso

Rojo

JUGO DE UVA
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