i GIACOBAZLI
GRASPAROSSA DI CASTELVETRO p.o.c.

MODENA

Classificazione: Lambrusco Grasparossa di
Castelvetro D.O.C.

Spuma: Fine e persistente

Colore: Rosso rubino con orli violacei;

Bouquet: Intenso, fruttato di amarena, more e
note floreali;

Gusto: Sapore fresco, vivace, armonico, grade-
vole e di pieno corpo. Ben bilanciato dalla sua
tannicita

Temperatura di Servizio: 10-12 °C
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Classification: Lambrusco Grasparossa di Castel-
vetro D.O.C. - DRY

Foam: Fine and evanescent Ruby red with purple
edges;

o 1 E T O
AM P E R C O L A i Colors: Intense ruby red with with purple edges;
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Bouquet: Intense, fruity of black cherry and floreal

note;
- Zambou joo Taste: The taste is dry, harmonious and full
GRASPAROSSA = bodied. Well balanced by its tannins

FAFTEUCETRO 0O 4 Service Temperature: 10-12 °C



